Le ricette di Giuly - Gnocchetti Sardi con Funghi

A curadi Giuly Fonty

Ciao atutti, laricettadi oggi € unapastaa pomodoro arricchitacon i funghi.

INGREDIENTI:

—500 g di gnocchetti sardi

—400 g di funghi champignon

— 1 cucchiaino di zucchero
—1cipolla

— 1 spicchiod aglio

— 1 bottigliadi passata di pomodoro
— Rosmarino g.b

—Saviaqg.b

—0Oliog.b

—Sdeq.b

—Pepeq.b

PROCEDIMENTO:

Pulire etagliare i funghi afette. In una padella capiente mettere I’ olio e far rosolare la cipollael’ aglio.

Unavoltarosolati, versarei funghi e far cuocere afiamma alta per 2 minuti, aggiungereil sale, pepe,
rosmarino, salvia e lasciare insaporire per unadecinadi minuti.

A guesto punto aggiungere la passata di pomodoro, regolare di sale, pepe e zucchero. Abbassare lafiammae
lasciare cuocere per almeno 20 minuti col coperchio.



Nel frattempo portare ad ebollizione I’ acqua, versare e lasciare cuocere |a pasta.
Aggiungere lapasta a sugo, insaporire e servire ben calda.
Buon Appetito!
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