Piemonte. Sugli alberi di nocciolo iniziano a spuntare i piccoli frutti
nati dai fiori impollinati.

Maggio accoglie con sole e calore |e future nocciole che verranno raccolte ainizio autunno. Garantita la qualita
el autenticita, grazie a titolo IGP Piemonte, questi frutti sono famosi per il sapore delicato e aromatico. Per
fortuna s pud godere delle nocciole tutto I’ anno, grazie ala produttivita controllata, e quale metodo migliore
per aleviare la calura se non un buon gelato?

A Torino, inviaNizzan.142, vi € unagelateria, anzi cremeriastoricadal 1960: Silvano, gelato d’ altri tempi.

Premiata per laricerca continua di prodotti di qualita, la nocciola | GP Piemonte € uno dei tanti prodotti
genuini e freschi che utilizza.

Fondamentale per gusti classici comeil “Gianduja’, e ormai |I’amato “Bacio di Alessandra’, unacremaal
mascarpone con scaglie di cioccolato bianco e nocciole intere, che prende il nome direttamente dalla
proprietaria e mastro gelatiere Alessandra Girardello, si dimostra anche indispensabile per i gusti piu
particolari: come dimenticare il Givu 1865 o lafamosa granita siciliana alla nocciola.

Inoltre la gelateria“ Silvano” non e solo gelato. Il locale offre fin dalla mattina una colazione dolce e salata, per
proseguire con il pranzo, attenti anche alle esigenze del vegetariani, fino a una merenda fornita di prelibatezze

legate ala stagionalita delle materie, e non solo.

Anche gli amici celiaci possono gustars tutto cio, ed € appena giunta una novita: la Brioscia senza Glutine! Da
gustarsi con qualsiasi gusto, grazie ala certificazione AlIC, da mangiare seduti comodamente nel dehor oppure
d’ asporto.

Legati dasempre all’amore per laqualita e alla continuaricerca per migliorare i prodotti, la cremerias

distingue per la sua connessione con i clienti e lacomunita, cercando sempre di essere presenti per ogni
iniziativadi quartiere e dellacitta

Lagelateria“Silvano” rimane un faro di tradizione e autenticita, attento alla salubrita del prodotto e alla
gualita, un luogo doverrilassarsi eritagliarsi un tempo per sé.

Concediti un viaggio nel tempo del gusto, un “gelato d’ atri tempi”.

P.s. Provail mini-taglio classico allacrema, e perché no? Alla nocciola, una godurial
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